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M t fe nen Schn tt uch chen f sch e ebenem
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Zu unse en G nz ube -Ge chten
se v e en w knusp es Ste nofenb uette we
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STE NOFEN-BAGUETTE
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dem Ste nofen m t d e ecke en D ps we
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Bunte B tt- und Rohkosts te e nzt du ch
unse en ecke en K toffe -R d eschens t
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F nf he zh ft-w z e B tte b en m t
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GRAVED LACHS UND RE BEK CHLE N
Gebe zte L chs m t Hon -Senf-D s uce
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P mes n und T ffe m yonn se

m t e nem G s C ém nt osé

Fast Food Finesse

EUR
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POSTWAGEN-SCHMARREN
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Speisen

Vorweg * Kleiner Hunger
STEINOFEN-BAGUETTE
Sechs Scheiben knusprig-frisches Baguette aus 
dem Steinofen mit drei leckeren Dips 16 we

POSTKUTSCHERS KARTOFFELSUPPE
Mit feinen Schnittlauchröllchen, frisch geriebenem 
Muskat und Croutons vom Steinofenbaguette 16we, 22, 24

WIRTSHAUS-SALAT
Bunte Blatt- und Rohkostsalate ergänzt durch 
unseren leckeren Kartoffel-Radieschensalat 25

TELEGRAMM AUS DEN NIEDERLANDEN
Fünf herzhaft-würzige Bitterballen mit 
Gulpener Senfmayonnaise 16 we, 18, 25

Löffelweise Glück
8,50 7,50

9,90

EUR

7,50

GRAVED LACHS UND REIBEKÜCHLEIN
Gebeizter Lachs mit Honig-Senf-Dillsauce, 
knusprigen Reibeküchlein mit Kräuterquark und 
marinierten Blattsalaten 19, 22, 25

13,50

GRATINIERTER ZIEGENKÄSE
Wunderbar knusprig. Auf bunten Blattsalaten, 
mariniert mit Balsamico-Dressing, karamellisierten 
Apfelspalten, eingelegten Tomaten, Pinienkernen 
und Aachener Pflümli 22

CARPACCIO VON ROTER BETE
Mit gepickeltem Granny Smith Apfel, Rucola, 
gerösteten Walnüssen und Senfkaviar 23 wa, 25

13,50

11,50

KAISERLICHE TRÜFFEL- PARMESAN - FRITTEN
Knusprig und goldbraun gebacken mit Trüffelöl, 
Parmesan und Trüffelmayonnaise 18, 22

               mit einem Glas Crémant rosé 27

.............................. ..............

EUR

Fast Food Finesse
8,50

→ 15,50

TAFELSPITZ-BOUILLON
Vom langsam gegarten Rindertafelspitz mit  
armomatischem Wurzelgemüse und feinen  
Schnittlauchröllchen 24

8,00

Grünzauber

Speisen

ROTE BETE & ZIEGENKÄSE
Ziegenfrischkäsebällchen im Kürbiskernmantel auf 
frischem Feld- und Blattsalat. Dazu rote Bete, 
Grany Smith Apfel und grüner Spargel 16 we, 22, 25

Zu all unseren Grünzauber-Gerichten
servieren wir knuspriges Steinofenbaguette 16 we

16,90

TAFELSPITZSALAT
Feine Scheiben vom langsam gegarten Tafelspitz. 
Mit Senf-Zwiebel-Topping und frisch geriebenem 
Meerrettich,  Kürbiskernöl und Kresse - auf 
marinierten Blattsalaten 24, 25

18,50

POSTWAGENSALAT
Saftig gebratene Hähnchenbruststreifen auf bunten 
Blattsalaten mit Tomaten, Gurken und geraspelten 
Karotten. Verfeinert mit Kürbiskernöl und gekrönt
mit Kartoffelchips 25

18,50

Süße Belohnung
POSTWAGEN -SCHMARREN
Perfekt karamellisierter Kaiserschmarren. Veredelt mit 
Mandelblättchen &fruchtigem Apfelkompott 16 we, 18, 22, 23 ma

EUR

12,50

AACHENER APFELTARTE
Fruchtige Tarte mit Mandeln, kernigen Haselnüssen. 
Begleitet von cremigem Bourbon-Vanilleeis mit Bröseln 
von der Aachener Printe 16 we, 23 ma, 24 ha, 22

12,50

RATSHERREN - MOUSSE
Dunkle Mousse von veganer belgischer  
Zartbitterschokolade. Mit fruchtigem Beerenkompott  
und gehackten Pistazien 23 pi

9,00

KLEINE VERSUCHUNG
Kleines Mousse von veganer belgischer  
Zartbitterschokolade. Dazu ein kräftiger Espresso 23 pi

6,90

KARL DER SÜSSE
Cheesecake mit Waldbeerenkompott, 
geröstetem Mandelcrunch, frischen Blaubeeren 
& cremigem Bourbon-Vanilleeis 16 we, 18, 22, 23 ma, pi

12,00
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B RLAUCHS PPCHEN
M t E n e von we ßem Sp e und
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KARL DER S E
Cheesec ke m t m n e ten E dbee en

und c em em Bou bon-V n ee s we m

E N PFUND WE ER SPARGEL
M t Z e enf schk se und S uce Ho nd se D zu

K toffe d n e n Butte und Pete s e eschwenkt
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PFUND SPARGEL M T TRANCHE VOM
ROSA GEBRATENEN R NDERR CKEN

ode
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Ratsherren Menü
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CHER SAUERBRATEN
Stunden m n e tes und s nft eschmo tes

R nd e sch m t ch kte st sche us de M n de
ekochte S uce ve fe ne t m t A chene P nten

D zu w z e Apfe otkoh und n B se butte
eschwenkte K toffe k ße we m

H MMEL & D
Geb tene B utwu st von de A chene T d t ons-
F e sche e Ge ds M t us Apfe sp ten s mt e
K toffe st mpf m t S ue hm & R stzw ebe n we

SCHN TZEL W ENER ART
Knusp eb ckenes Schwe neschn tze m t

uw mem K toffe -Gu kens t k t e h ten
P e se bee en und Z t onensp te we

GERSCHN TZEL
Knusp es Schwe neschn tze m t f schen W d-
p zen und o d e ben Pommes f tes we

KALTES ROASTBEEF
Fe n uf eschn tten M t ep cke ten oten Zw ebe n
Remou dens uce und K toffe -Gu kens t

WARMES ROASTBEEF
A s Ste k eschn tten M t ne
Pfeffe s uce K toffe t n und M kt em se

ZANDER
Auf de H ut eb ten m t Schn tt uch hms uce
D zu R es n k ut und K toffe st mpf m t o d-
b unen R stzw ebe n we

Reiche Gaumenfreuden
OFEN-SELLER E
Ste k vom Ofense e e — m G nzen eb cken und
nsch eßend eb ten M t kn ck - nem Sp e

p k ntemCh m chu und K toffe nocch we

GNOCCH M T TOMATEN-BAS L KUM-SAUCE
Unse e ve ne Ve s on f P st -L ebh be Ve fe ne t
m t un em B ttsp n t und ve nem K se we

KN DEL À LA CREME
He zh fte Semme kn de m t eb tenen Ch mp nons
und Buchenp zen c eme etoppt m t o db unen
R stzw ebe n Se v e t m t k e nem S t we

FRUCHT GE GOLDTALER
Knusp e Re bek ch e n m t f ucht em Apfe kompott

GRAUPENR SOTTO
S mt es G upen-R sotto m t z tem Koh b om -
t schen Buchenp zen f schem Fe ds t n H se nuss-

m n e ten und e steten M nde b ttchen we h

Fleischlose Vielfalt

Kinderglück
SCHN TZEL W ENER ART
M t Pommes f tes Ketchup und M yonn se we

EUR

EUR EUR

WONNEPROPPEN
n f ucht e Tom tens uce eschwenkte Gnocch s
etoppt m t P mes nsp tte n we

W LDE KERLE
Knusp e Ch cken Nu ets m t K toffe st mpf
kn ck em M kt em se und Ketchup we

DER E SBERG UND D E BEERENBANDE
C em es Bou bon-V n ee s m t bunten
Bee en und Gumm b chen

POSTWAGEN-R UBER
Du bekommst e nen ee en Te e m t Besteck
und p nde st von en nde en m T sch

Köstliche Knollen
OFENKARTOFFEL NORDERNEY
S nft e te meh kochende K toffe m t
He n sst pp und ep cke ten oten Zw ebe n
n f schen B tts ten

OFENKARTOFFEL M T P LZEN
S nft e te meh kochende K toffe ef t m t
h us em chtem K ute qu k Pe fekt e nzt m t n
Knob uch und Rosm n eb tenen Ch mp nons
und Buchenp zen n f schen B tts ten

E N PFUND WE ER SPARGEL
M t S uce Ho nd se und K toffe -
d n en n Butte und f sche
Pete s e eschwenkt

EUR

PFUND SPARGEL & KOCHSCH NKEN
M t S uce Ho nd se Kochsch nken und
e nem ekochten E D zu K toffe d n e
n Butte und Pete s e eschwenkt

EUR

PFUND SPARGEL & SCHN TZEL
M t S uce Ho nd se und e nem Schn tze
W ene A t D zu K toffe d n e n Butte
und Pete s e eschwenkt we

EUR
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Ratsherren MenüKinderglück

ÖCHER SAUERBRATEN 
96 Stunden mariniertes und sanft geschmortes 
Rindfleisch mit charakteristischer, aus der Marinade 
gekochter Sauce, verfeinert mit Aachener Printen. 
Dazu würziger Apfelrotkohl und in Bröselbutter  
geschwenkte Kartoffelklöße 16 we, 22, 23 ma, 24

HIMMEL & ÄÄD
Gebratene Blutwurst von der Aachener Traditions-
Fleischerei Gerrards. Mit Jus, Apfelspalten, samtiger
Kartoffelstampf mit Sauerrahm & Röstzwiebeln 16 we, 22, 24

23,50

18,50

SCHNITZEL WIENER ART 
Knusprig gebackenes Schweineschnitzel mit 
lauwarmem Kartoffel-Gurkensalat, kaltgerührten
Preiselbeeren und Zitronenspalte 16 we, 18, 25

18,90

JÄGERSCHNITZEL
Knuspriges Schweineschnitzel mit frischen Waldpilzen 
in Rahmsauce und goldgelben Pommes Frites 16 we, 18, 22, 24

22,50

KALTES ROASTBEEF
Fein aufgeschnitten mit gepickelten roten Zwiebeln, 
Remouladensauce & Kartoffel-Gurkensalat 18, 22, 25

22,90

WARMES ROASTBEEF
Als 200g Steak geschnitten. Mit grüner 
Pfeffersauce, Kartoffelgratin & Marktgemüse 22, 24

34,50

ZANDER
Auf der Haut gebraten mit Schnittlauchrahmsauce. 
Dazu Rieslingkraut und Kartoffelstampf mit goldbraunen 
Röstzwiebeln 16 we, 19, 22, 27

28,90

OFEN-SELLERIE 
Steak vom Ofensellerie- im Ganzen gebacken und 
anschließend gebraten. Mit knackig-grünem Spargel, 
pikantem Chimichurri und Kartoffelgnocchi 16 we, 24

17,50

GNOCCHI MIT TOMATEN-BASILIKUM-SAUCE
Unsere vegane Version für Pasta-Liebhaber. Verfeinert 
mit jungem Blattspinat und veganem Käse 16 we, 25

16,00

GRAUPENRISOTTO 
Samtiges Graupen-Risotto mit zartem Kohlrabi, aroma 
tischen Buchenpilzen und frischem Feldsalat in Hasel-
nussöl mariniert, geröstete Mandelblättchen 16 ge, 23 ma, 23 ha

17,00

KNÖDEL À LA CREME
Herzhafte Semmelknödel mit gebratenen Champignons 
und Buchenpilzen à la creme, getoppt mit Röstzwiebeln. 
Serviert mit einem kleinen Salat. 16 we, 18, 22, 24, 25

16,50

OFENKARTOFFEL NORDERNEY
Sanft gegarte, mehlig kochende Kartoffel mit 
Heringsstipp und gepickelten roten Zwiebeln an 
frischen Blattsalaten 19, 22, 25

16,00

OFENKARTOFFEL MIT PILZEN
Sanft gegarte, mehlig kochende Kartoffel, gefüllt mit 
hausgemachtem Kräuterquark. Perfekt ergänzt mit in 
Knoblauch und Rosmarin gebratenen Champignons
& Buchenpilzen an frischen Blattsalaten 22, 25

15,50

SCHNITZEL WIENER ART
Mit Pommes Frites, Ketchup & Mayonaise 16 we, 18, 22

12,00

FRUCHTIGE GOLDTALER
Knusprige Reibeküchlein mit fruchtigem Apfelkompott

7,50

WONNEPROPPEN
In fruchtiger Tomatensauce geschwenkte Gnocchis, 
getoppt mit Parmesansplittern 16 we, 22

8,00

„WILDE KERLE“ 
Knusprige Chicken Nuggets mit Kartoffelstampf, 
knackigem Marktgemüse und Ketchup 16 we, 18, 22

10,50

POSTWAGEN-RÄUBER
Du bekommst einen leeren Teller mit Besteck 
und plünderst von allen anderen am Tisch

0,00

DER EISBERG & DIE BEERENBANDE
Cremiges Bourbon-Vanilleeis mit bunten 
Beeren und Gummibärchen 22

4,50

Pfifferlingzeit
ROSA GEBRATENER RINDERRÜCKEN
Serviert mit Rotweinjus, jungem Brokkoli,  
sautierten Pfifferlingen &  
Kartoffel-Kräuterpüree 16 we, 23

3 4 ,0 0  EU R

WOLFSBARSCHFILET – 
AUF DER HAUT GEBRATEN
Serviert mit einer Zitronen-Buttersauce, 
jungem Brokkoli, sautierten Pfifferlingen & 
feinem Kartoffel-Kräuterpüree 16 we, 19, 22, 24

3 2 ,0 0  EU R

TAGLIATELLE UND PFIFFERLINGE
Frische Tagliatelle in cremiger Rahmsauce 
mit Pfifferlingen, Parmesanspänen 
& mariniertem Rucola 16 we, 18, 22

1 8 , 5 0  EU R

N U R FÜ R KI N D E R BIS 1 2 JAH R E E R HÄLTLIC H

CREMIGER BURRATA MIT TOMATEN 
Serviert mit bunten Kirschtomaten & marinierten Tomaten, 

frischem Basilikum & Rucola, verfeinert mit einer 
Aceto-Balsamico-Vinaigrette 16 we , 2 3

ROSA GEBRATENER RINDERRÜCKEN
Serviert mit Rotweinjus, jungem Brokkoli, 

sautierten Pfifferlingen & Kartoffel-Kräuterpüree 16 we, 23

WOLFSBARSCHFILET – AUF DER HAUT GEBRATEN
Serviert mit einer Zitronen-Buttersauce, 

jungem Brokkoli, sautierten Pfifferlingen & feinem 
Kartoffel-Kräuterpüree 16 we, 19, 22, 24

TAGLIATELLE UND PFIFFERLINGE
Frische Tagliatelle in cremiger Rahmsauce mit Pfifferlingen, 

Parmesanspänen & mariniertem Rucola 16 we, 18, 22

KARL DER SÜSSE
Cheesecake mit Waldbeerenkompott, geröstetem 

Mandelcrunch, frischen Blaubeeren 
& cremigem Bourbon-Vanilleeis 16 we, 18, 22, 23 ma, pi

49
EUR


