Loffelweise Gliick cUR

POSTKUTSCHERS KARTOFFELSUPPE 7,50
Mit feinen Schnittlauchrollchen, frisch geriebenem
Muskat und Crodtons vom Steinofenbaguette 16we. 22,24

UYorweg * Rleiner Hunger cun

veggie| STEINOFEN-BAGUETTE 8,60
W Sechs Scheiben knusprig-frisches Baguette aus
dem Steinofen mit dreileckeren Dips 16we

veggie| WIRTSHAUS-SALAT 9,90
Bunte Blatt- und Rohkostsalate erganzt durch

unseren leckeren Kartoffel-Radieschensalat 2°

TAFELSPITZ-BOUILLON 8,00
Vom langsam gegarten Rindertafelspitz mit

armomatischem Wurzelgemiise und feinen
Schnittlauchrdllchen 24

TELEGRAMM AUSDEN NIEDERLANDEN 7,50
Fiinf herzhaft-wiirzige Bitterballen mit

Gulpener Senfmayonnaise 16we. 18,25

TOPINAMBUR-CREMESUPPE MIT GREMOLATA 7,50
Zarte Topinambur-Cremesuppe veredelt durch

eine frische Gremolata aus Krautern, Zitrusabrieb
und Knoblauch 242%

Griinzauber

GRAVED LACHS UND REIBEKUCHLEIN 13,50
Gebeizter Lachs mit Honig-Senf-Dillsauce,

knusprigen Reibekiichlein mit Krauterquark und

marinierten Blattsalaten 19.22,25

Zu allunseren Griinzauber-Gerichten

GRATINIERTER ZIEGENKASE 13,50 servieren wir knuspriges Steinofenbaguette 16we

Wunderbar knusprig. Auf bunten Blattsalaten, o

mariniert mit Balsamico-Dressing, karamellisierten veggt]| ROTEBETE&ZIEGENKASE 5,20
Apfelspalten, eingelegten Tomaten, Pinienkernen ﬂ Ziegenfrischkaseballchenim Kiirbiskernmantel auf

frischem Feld- und Blattsalat. Dazu rote Bete,
Grany Smith Apfelund griiner Spargel 16we,22,25

< GERNE AUCH VEGAN! MIT CREMIGEM FETA-ERSATZ UND
»egan CARPACCIO VON ROTER BETE 11’50 KARAMELLISIERTEN MOHN-WALNUSSEN (ALLERGENE: 23 WA, 25)
W Mit gepickeltem Granny Smith Apfel, Rucola, =

gerdsteten Walniissen und Senfkaviar 23wa. 25

und Aachener Pfliimli 22

TAFELSPITZSALAT 18,50
Feine Scheiben vom langsam gegarten Tafelspitz.
: Mit Senf-Zwiebel-Topping und frisch geriebenem
Meerrettich, Kiirbiskern6lund Kresse - auf
: marinierten Blattsalaten 24,25
KAISERLICHE TRUFFEL-PARMESAN-FRITTEN 8,560

Knusprig und goldbraun gebacken mit Triiffelol, POSTWAGENSALAT 18,50
Parmesan und Triiffelmayonnaise 18.22 Saftig gebratene Hahnchenbruststreifen auf bunten
>miteinem Glas Crémantrosé 27 15,50 Blattsalaten mit Tomaten, Gurken und geraspelten

Karotten. Verfeinert mit Kiirbiskernél und gekront
mit Kartoffelchips 2°

Giifse Belohnung

EUR
POSTWAGEN-SCHMARREN 12,50 .
Perfekt karamellisierter Kaiserschmarren. Veredelt mit
Mandelblattchen & fruchtigem Apfelkompott 16we.18,22,23ma v seo
AACHENER APFELTARTE 12,50 =y

Fruchtige Tarte mit Mandeln, kernigen Haselniissen.
Begleitet von cremigem Bourbon-Vanilleeis mit Broseln
von der Aachener Printe 16we,23ma, 24ha, 22

7] RATSHERREN-MOUSSE 9,00
Dunkle Mousse von veganer belgischer
Zartbitterschokolade. Mit fruchtigem Beerenkompott
und gehackten Pistazien 23pi

U200 KLEINE VERSUCHUNG 6,90
W Kleines Mousse von veganer belgischer

Zartbitterschokolade. Dazu ein kriftiger Espresso 23pi

CREME BRULEE 8,50
Franzosischer Dessertklassiker mit
karamellisierter Zuckerschicht 822

*
%* %

ZUSATZSTOFFE & ALLERGENE: 1 mit Konservierungsstoff, 2 mit Farbstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit
SiiBungsmittel Saccharin, 5 mit StiBungsmittel Acesulfam, 8 mit Phosphat, 9 geschwefelt, 10 chininhaltig, 11 kof-
feinhaltig, 12 mit Geschmacksverstarker, 13 geschwiérzt, 14 gewachst, 15 genetisch verandert, 16 glutenhaltiges
Getreide (Weizen =16 we, Roggen =16 1o, Gerste = 16 ge, Hafer = 16 ha), 17 Krebstiere, 18 Eier, 19 Fisch, 20 Erd-
niisse, 21 Sojabohnen, 22 Milch, 23 Schalenfriichte (Mandeln = 23 ma, Haselnlise = 23 ha, Walniisse = 23 wa,

Cashewniisse = 23 ca, Pekaniisse = 23 pe, Paraniisse = 23 pa, Pistazien = 23 pi, Macadamianiisse = 23 mn), 05t w a en
24 Sellerie, 25 Senf, 26 Sesamsamen, 27 Sulfite, 28 Lupine, 29 Weichtiere.

Alle Preisangaben in Euro inkl. gesetzl. MwSt. und Bedienung. Anderungen vorbehalten. ZUM RATSKELLER



Reiche Gaumenfreuden cun

OCHER SAUERBRATEN 23,50
96 Stunden mariniertes und sanft geschmortes

Rindfleisch mit charakteristischer, aus der Marinade
gekochter Sauce, verfeinert mit Aachener Printen.

Dazu wiirziger Apfelrotkohlundin Broselbutter

geschwenkte Kartoffelkl6Be 16we,22,23ma, 24

HIMMEL & AAD 18,50
Gebratene Blutwurstscheiben von der Aachener
Traditions-Fleischerei Gerrards. Mit Jus, Apfelspalten,

samtiger Kartoffelstampf mit Sauerrahm & Rostzwiebeln
16we, 22,24

O

SCHNITZEL WIENER ART 18,90
Knusprig gebackenes Schweineschnitzel mit

lauwarmem Kartoffel-Gurkensalat, kaltgeriihrten
Preiselbeeren und Zitronenspalte 16we. 18,25

JAGERSCHNITZEL 22,50
Knuspriges Schweineschnitzel mit frischen Waldpilzen
in Rahmsauce und goldgelben Pommes Frites 16we, 18,22,24

KALTES ROASTBEEF 22,90
Fein aufgeschnitten mit gepickelten roten Zwiebeln,
Remouladensauce & Kartoffel-Gurkensalat 18.22.25

WARMES ROASTBEEF
Als 200g Steak geschnitten. Mit griiner
Pfeffersauce, Kartoffelgratin & Marktgemiise 22.24

ZANDER 28,90
Auf der Haut gebraten mit Schnittlauchrahmsauce.

Dazu Rieslingkraut und Kartoffelstampf mit goldbraunen
Rostzwiebeln 16we,19,22,27

. .e
ﬁl n berg lUCk % NURFURKINDERBIS 12 JAHRE ERHALTLICH EUR

SCHNITZEL WIENERART 12,00
Mit Pommes Frites, Ketchup & Mayonaise 16we. 18,22

FRUCHTIGE GOLDTALER 7,50
Knusprige Reibekiichlein mit fruchtigem Apfelkompott

WONNEPROPPEN 8,00
Infruchtiger Tomatensauce geschwenkte Gnocchis,
getoppt mit Parmesansplittern 16we,22

»WILDE KERLE* 10,50
Knusprige Chicken Nuggets mit Kartoffelstampf,
knackigem Marktgemiise und Ketchup 16we, 18,22

POSTWAGEN-RAUBER 0,00
Dubekommst einen leeren Teller mit Besteck
und pliinderst von allen anderen am Tisch

DEREISBERG & DIEBEERENBANDE
Cremiges Bourbon-Vanilleeis mit bunten
Beerenund Gummibarchen 22

4,50

7] TOPINAMBUR-CREMESUPPEMIT GREMOLATA
' Zarte Topinambur-Cremesuppe veredelt
durch eine frische Gremolata aus Krautern,
Zitrusabrieb und Knoblauch 2421

7,50 EUR

ROSA GEBRATENER RINDERRUCKEN
unter Senf-Zwiebelkruste. Dazu Kartoffelgratin,
Selleriecréme, Vanille-M6éhrchen und Lauchgl 16we.22:24

35,00 EUR

Y &
N
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Fleischlose Uielfalt U

OFEN-SELLERIE 17,50
Steak vom Ofensellerie-im Ganzen gebacken und
anschlieBend gebraten. Mit knackig-griinem Spargel,
pikantem Chimichurriund Kartoffelgnocchi 16we.24

GNOCCHI MIT TOMATEN-BASILIKUM-SAUCE 16,00
Unsere vegane Version fiir Pasta-Liebhaber. Verfeinert
mit jungem Blattspinat und veganem Kése 16we.25

GRAUPENRISOTTO 17,00
Samtiges Graupen-Risotto mit zartem Kohlrabi,aroma-

tischen Buchenpilzen und frischem Feldsalatin Hasel-

nussé6l mariniert, gerdstete Mandelbldttchen 168e.23ma, 23ha

KNODEL A LA CREME 16,50
Herzhafte Semmelknddel mit gebratenen Champignons
und Buchenpilzen ala creme, getoppt mit Rdstzwiebeln.
Serviert mit einemkleinen Salat. 16we,18,22,24,25

Rostliche Knollen

OFENKARTOFFEL NORDERNEY
Sanft gegarte, mehlig kochende Kartoffel mit
Heringsstipp und gepickeltenroten Zwiebeln an
frischen Blattsalaten 19:22,25

OFENKARTOFFEL MIT PILZEN 15,50
Sanft gegarte, mehlig kochende Kartoffel, gefiillt mit
hausgemachtem Krauterquark. Perfekt ergdnzt mitin

Knoblauch und Rosmarin gebratenen Champignons

& Buchenpilzen an frischen Blattsalaten 2225

TOPINAMBUR-CREMESUPPE MIT GREMOLATA
vegan Zarte Topinambur-Cremesuppe veredelt
durch eine frische Gremolata aus Krautern,

Zitrusabrieb und Knoblauch 242%

ROSA GEBRATENER RINDERRUCKEN
unter Senf-Zwiebelkruste. Dazu Kartoffelgratin,
Selleriecréme, Vanille-Mdhrchen und Lauchol 16we: 22,24

oder

GEBRATENES LACHSFILET
in WeiBwein-Velouté. Dazu Kartoffelgratin,
Selleriecréme und griiner Spargel 16we,22,24,27

oder

FREGOLA-RISOTTO
Risotto aus traditionell sardischer
d Nudelsorte mit gerostetem Gemiise,
Schwarzwurzelchips und feinem Krautergl 16we. 21

CREME BRULEE & BEEREN
Franzosicher Klassiker mit Schokoladeneis,
Beerenund Blaubeer-Gel 18.21,22

GEBRATENES LACHSFILET
in WeiBwein-Velouté. Dazu Kartoffelgratin,
Selleriecréme und griiner Spargel 16 we, 22,24, 27

32,00 EUR

FREGOLA-RISOTTO [T
Risotto aus traditionell sardischer Nudelsorte
mit gerostetem Gemiise, Schwarzwurzelchips
und feinem Krautergl 16we, 21

18,50 EUR



